
 
 

LUNDI
01/06/26

MARDI
02/06/26

MERCREDI
03/06/26

JEUDI
04/06/26

VENDREDI
05/06/26

SAMEDI DIMANCHE

Déjeuner
Salade de pommes de

terre thon et
ciboulette

Lait & dérivés, Moutarde
(graines & dérivés), Sulfites

 

Salade de betteraves
vinaigrette

Moutarde (graines &
dérivés), Sulfites 

Salade verte,
vinaigrette et

croûtons 
Moutarde (graines &

dérivés), Sulfites, Gluten &

dérivés   

Céleri rave en
rémoulade au curry

Œuf & dérivés, Céleri &
dérivés, Moutarde (graines &

dérivés), Œuf & dérivés 

Feuilleté au fromage
fondu 

Lait & dérivés, Gluten &
dérivés 

Sauté de porc à la
Catalane

Lait & dérivés, Sulfites 

 

Nuggets de volaille
sauce ketchup

Soja & dérivés, Céleri &
dérivés, Moutarde (graines &

dérivés), Gluten & dérivés 

Lasagnes Bolognaise 
Lait & dérivés, Œuf &

dérivés, Gluten & dérivés,
Œuf & dérivés 

Haut de cuisse de
poulet "Gers" rôti et

son jus
Lait & dérivés, Gluten &

dérivés    

Filet de poisson
meunière et son

quartier de citron 
Lait & dérivés, Poisson &
dérivés, Gluten & dérivés

 
Haricots beurre

sautés en persillade 

Lait & dérivés   

Pommes de terre
frites

Pâtes tortis
Lait & dérivés, Gluten &

dérivés  

Poêlée de légumes de
saison

Céleri & dérivés   

Emmental portion 
Lait & dérivés 

Produit Laitier BIO

Lait & dérivés  

Rondelé ail et fines
herbes 

Lait & dérivés 

Edam individuel
Lait & dérivés 

Camembert individuel
Lait & dérivés 

Fruits de saison

 

Crème dessert à la
vanille

Lait & dérivés, Soja & dérivés

Compote pomme
framboises Yaourt aromatisé

Lait & dérivés 

Fruits de saison

 

Nos menus peuvent être adaptés en fonction des approvisionnements afin de garantir des repas de qualité et équilibrés au quotidien



 
 

LUNDI
08/06/26

MARDI
09/06/26

MERCREDI
10/06/26

JEUDI
11/06/26

VENDREDI
12/06/26

SAMEDI DIMANCHE

Déjeuner
Julienne de

betteraves au
vinaigre de framboise

Moutarde (graines &
dérivés), Sulfites 

Salade de chou blanc
Moutarde (graines &

dérivés), Sulfites  

Taboulé Libanais

Gluten & dérivés  

Salade de tomates,
ciboulette et

échalotes
Moutarde (graines &

dérivés), Sulfites  

Assiette de saucisson
à l'ail fumé et ses

condiments
Moutarde (graines & dérivés)

  

Boulettes de veau
sauce à l'estragon

Lait & dérivés, Soja &
dérivés, Gluten & dérivés

 

Chipolatas grillées
Sauté de volaille aux

épices
Lait & dérivés, Sulfites,

Gluten & dérivés   

Paupiette de veau,
sauce barbecue 
Lait & dérivés, Soja &

dérivés, Moutarde (graines &
dérivés), Gluten & dérivés

 

Filet de poisson
sauce du chef

Lait & dérivés, Poisson &

dérivés, Sulfites  

Pâtes macaroni au
beurre

Lait & dérivés, Gluten &
dérivés 

Purée de pommes de
terre 

Lait & dérivés, Sulfites 

Haricots beurre
sautés en persillade 

Lait & dérivés   

Pommes vapeur
persillées

 

Gratin de chou-fleur à
la noix de muscade

Lait & dérivés, Sulfites  

Yaourt nature
Lait & dérivés 

Rondelé au bleu 
Lait & dérivés, Fruits à

coques & dérivés 

Tomme noire
individuelle
Lait & dérivés 

Produit Laitier BIO

Lait & dérivés  
Brie

Lait & dérivés 

Fruits de saison

 
Liégeois au café

Lait & dérivés 

Fruits de saison

 
Mousse chocolat 

Lait & dérivés 
Riz au lait 

Nos menus peuvent être adaptés en fonction des approvisionnements afin de garantir des repas de qualité et équilibrés au quotidien
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